WIGILIA FIRMOWA W GDANSKU

Dotacz do opowiesci!
Zanurz sie w Swigtecznych smakach Dworu Uphagena.

Zorganizujemy dla Panstwa
kameralne spotkania optatkowe, radosne przyjecia w Bozonarodzeniowej
atmosferze, czy petna Smiechu i atrakcji grudniowa integracje.

Nasze wnetrza, petne wyjatkowego uroku i klimatu, stang sie idealnym ttem
do Panstwa niezapomnianego wieczoru.

Klimat i roznorodnos¢ naszych przestrzeni, od perfekcyjnie odrestaurowanego
XIX-w. dworu, po industrialne, petne sznytu, prostoty, ale i koloru sale
bankietowe, az po klimatyczna restauracje a'la carte,
to gwarancja tego, ze kazdy Gosc znajdzie u nas idealne dla siebie miejsce.

O petne wyjatkowych, Swigtecznych smakéw menu zadbajg nasi kucharze
- wielokrotnie nagradzani i chwaleni przez Gosci naszego obiektu.
Na Panstwa stoty dostarczymy stodkosci wytwarzane w naszej manufakturze,
nad ktora piecze sprawuje mistrzyni cukiernictwa - Paulina.

Zapraszamy do kontaktu z naszymi wykwalifikowanymi specjalistkami,
ktdre z przyjemnosciq doradzg, przygotujq oferte spetniajgcg Panstwa
oczekiwania i bedq czuwad nad profesjonalng realizacjq Paristwa wydarzenia.
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WIGILIA FIRMOWA

PROPOZYCJA 1 - bufet uzupetniany 2 godz.

2 ZUPY + 3 DANIA GEOWNE +2 DODATKI + 6 DAN
NA ZIMNO + 3 DESERY
KOMPOT, WODA

169 PLN netto | za osobe

ZUPY

Barszcz czerwony z krokietem
Kremowa zupa grzybowa z kluseczkami

DANIA GEOWNE | DODATKI

Pierogi z kapusta i grzybami lesnymi

Karp w sosie piernikowym z ziemniakami
pieczonymi i warzywami

Gotabek z kasza gryczana i grzybami
Bigos wigilijny

Ziemniak pieczony w masle czosnkowym
z ziotami

DANIA NA ZIMNO

Pstrag wedzony z musem chrzanowym

Assiette ze $ledzia (stodko kwasne, z cebulka i

jabtkiem,

Kulebiak z kapusta kiszona i pieczonym dorszem
w $mietanie)

Karp po zydowsku

Satatka jarzynowa

Kompot z suszu

Pieczywo, masta smakowe

Satatka z wedzonym tososiem

SEODKI BUFET

ARCHE Dwor Uphagena Gdanisk, ul. Kieturakisa 1, 80-742 Gdarsk

Makowiec na kruchym cie$cie z biatym makiem
Miodownik
Beza z musem z mascarpone i bakaliami

www.archedworuphagena.pl

PROPOZYCJA 2 - bufet uzupetniany 2 godz.

2 ZUPY + 4 DANIA GEOWNE + 3 DODATKI + 8 DAN
NA ZIMNO + 4 DESERY
KOMPOQOT, WODA

195 PLN netto | za osobe

ZUPY

Pikantna zupa rybna z szafranem, brandy,
mleczkiem kokosowym
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

DANIA GEOWNE | DODATKI

Pieczona poledwica z dorsza

Pierogi z kapusta i grzybami w sosie
majerankowym

Gotabek z kasza jaglana i karpiem, sos grzybowy
Faworki z karpia

Bigos wigilijny

Ziemniaki pieczone w masle ziotowo czosnkowym
Karmelizowane warzywa w miodzie i tymianku

DANIA NA ZIMNO

Deska ryb wedzonych

Tatar z tososia

Kulebiak z kiszona kapusta i sandaczem

Karp smazony w winnej galaretce

Bliny z wedzonym tososiem i koperkowa $mietana
Satatka z wedzonym pstragiem

Mix satat z grillowanym tunczykiem

Sledz w szubie

Pieczywo, masta smakowe

SEODKI BUFET

Makowiec na kruchym ciescie z biatym makiem
Racuchy z sosem waniliowym

Beza z musem z mascarpone i bakaliami
Miodownik
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WIGILIA FIRMOWA

PROPOZYCJA 1 - menu serwowane

95 PLN netto | za osobe

ZUPA
*  Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

DANIE GEOWNE
* Faworki z karpia, sos zabaglione z chrzanem,
pieczony ziemniak, pieczona wtoszczyzna

DESER
Ciastko $wigteczne z kajmakiem, powidtami
Sliwkowymi, orzechami i piernikiem

WODA

PROPOZYCJA 3 - menu serwowane

135 PLN netto | za osobe

ZUPA
» Krem z kiszonej kapusty z krokietem grzybowym

PRZYSTAWKA
+ Tatarzmarynowanego $ledzia z piernikiem,
gruszka, orzechami wtoskimi, imbirem i gruszka

DANIE GEOWNE
* Pieczony sandacz, konfitowany borowik, ziemniaki
puree, karmelizowana kapusta wtoska

DESER
* Musz biatej czekolady i kokosu z sosem mango

WODA
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PROPOZYCJA 2 - menu serwowane

110 PLN netto | za osobe

ZUPA
*  Zupa zryb morskich z pieczonymi
pomidorkami, szafranem i oliwa estragonowa

DANIE GEOWNE

»  Konfitowane udko z kaczki z pieczonym
jabtkiem, sos majerankowy i ziemniakami
Boulanger

DESER
*  Muszmascarpone i malibu z makiem
i pomarancza

WODA

PROPOZYCJA 4 - menu serwowane

155 PLN netto | za osobe

ZUPA
*  Krem borowikowy z pianka pietruszkowa

PRZYSTAWKA
» Tatarz pstraga tososiowego z chipsem
ztopinamburu

DANIE GEOWNE

* Antrykot wotowy, ziemniaki gratin,
SOS z czerwonego wina z przyprawami korzennymi,
marchewka karmelizowana w miodzie

DESER
* Sernik z pomaranicza i musem migdatowym

WODA
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